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Produktdaten

Artikelbezeichnung : Phase Professional with natural Butterflavour 3,71, flissige
Pflanzenfettzubereitung mit naturlichem Butteraroma

Verkehrsbezeichnung : Flussige, natirlich aromatisierte Pflanzenfettzubereitung mit Buttergeschmack

Bundeslebensmittelschliissel

Herkunftsangabe : PORTUGAL

Hersteller : Unilever Germany Food Solutions

Hersteller-Adresse

Markenname : Phase

GTIN : 8719200063259

LAN : 63266

Hohe 1300 mm

Breite 1128 mm

Tiefe 1185 mm

Nettogewicht : 3,404 kg

Bruttogewicht 1 3,55 kg

Fullmenge : 3700 ml

Zutaten
Zutaten: 99% Pflanzliche Ole (Sonnenblumen, Raps ganz gehértet), Speisesalz
(0,7 %), Emulgator (Lecithine)!, naturliches Aroma, Farbstoff (Carotin).
tSonnenblumen.

Allergene

Keine deklarationspflichtigen Allergene enthalten : Keine Angabe

Né&hrwerte

Bezug 1100 ml

Energie [kJ] :ca. 3375 kJ

Energie [kcal] : ca. 807 kcal

Fett :ca. 91,09

davon geséttigte Fettsduren : ca. 12,0 g
davon ungesattigte Fettsauren : ca. 23,0 g

Kohlenhydrate :<0,5¢9

davon Zucker :<05¢9

Eiweil3 :<0,5¢g

Salz :ca.0,72¢g

Liste : Fett, davon mehrfach ungesattigte Fettséuren: ca. 55,0 g
Handhabung

min. Restlaufzeit ab Wareneing.: 63

Zubereitung
Geeignet fur Sauce Hollandaise Flussige Pflanzenfettzubereitung mit
Buttergeschmack zum Kochen, Dinsten, Braten und fur Sauce Hollandaise Wie
geklarte Butter zu verwenden / Die vegane Alternative zu geklarter Butter auf
Pflanzendlbasis

Alle Angaben ohne Gewahr. Alle Angaben stammen vom Hersteller der Ware, GAFATEAM
tragt hierfir keine Verantwortung. Maf3geblich ist immer die Angabe auf der Ver-

packung. Die Daten entsprechen dem Stand vom 17.10.2019.

Irrtiimer und Anderungen vorbehalten.



